Brunch

STRANDPAVILLONEN HORNBAK

Buffet

Scrambled egg’s med sprodstegt bacon
Krydrede brunchpglser fra Oxneholm
Hjemmelavet terte
Pkologisk graesk yoghurt med knas
Udvalg af charcuteri
Oste
Koldrogget ferosk laks
Frisk frugt
Leverpostej med smgrristede svampe
Ag og rejer
Pandekager med sirup
Wienerbrgd
Hjemmebagt brgd og smeor
Hjemmelavet marmelade
Sort kaffe og the
Pkologisk juice fra @stergaard Frugt og Most

Pris pr. person fra 325,-

Inkl. lokalet i 3 timer.




Dansk Frokost

STRANDPAVILLONEN HORNBAK

Buffet

Hjemmelavet karrysild med smilende &g og
handpillede rejer.
Smogrstegte rgdspatter med citroen og hjemmergrt
remoulade.

Honsesalat med sprgdstegt bacon og agurksalat.
Lun leverpostej med smgrristede svampe og regdbeder.
Hjemmelavede frikadeller med surt.
Fleskesteg med hjemmelavet rodkal.
Roastbeef med remoulade, friterede lgg, friskskrabet
peberrod og surt.

2 slags ost.

Hjemmebagt rugbregd, surdejsbrgd og kernemalkssmor.

Pris pr. person fra 395, -

Inkl. lokale i 3 timer.




[talian Family Style

STRANDPAVILLONEN HORNBAK

Serveres lgbende pa fade

Bruchetta med san marzano tomater, mozarella og
pesto. Serveres pa surdejsbregd.

Mini skaldyrstoast med handpillede rejer og
stenbiderrogn pa grillet bred.

Hvidlggsmarinerede Gambas.
Patatas Bravas.
[talienske kgdboller i tomatsauce.
Lasagne sin carne.

Patate al basilico - sma kartofler - basilikumscreme -
bagte cherrytomater - frisk persille.

Tyndskaret okseculotte med troffel og lesgsalt.
Panna Cotta.

Pris pr. person fra 595, -

Inkl. lokalet i 3 timer.




/ \
3 retters menu

STRANDPAVILLONEN HORNBAK

Snack

3 forskellige blinis
Iberisk sortfodsskinke
Risottokugler
Ngdder eller hjemmelavede chips

Forretter

Strand P. toast.
Hvide asparges med handpillede rejer og sauce mousseline
(seson)
Lynstegt sashimi tun med japansk sauce.

Carpaccio med rucola og parmesan.
Vitello tonnato.
Fergsk roget laks.

Hummerbisque med pocheret torsk.

Hovedretter

Smegrstegt kulmule med nye kartofler, grredrogn, arter,
asparges og beurre blanc.

Ribeye, haricot verts, pommes anna og rgdvinsglace.
Oksemegrbrad, haricot verts, pommes Anna og kraftig glace.
Fransk majsfodret poussin, kryddersmar, kartoffel, citron

og agurkesalat.

Desserter

Rabarbertrifli.
Creme briulée.
3 slags oste.

Gateau marcell.
Vaniljeis med chokoladesauce.
Pandekager med is.
Panna cotta espresso




Biseettelse

STRANDPAVILLONEN HORNBAK

Sandwich

2 stk. sandwich efter kokkens valg.
Hjemmebagt wienerkringle.
Sort kaffe.

Inkl. lokaleleje.

Pris pr. person fra 245,-

Smorrebrod

3 stk. klassisk smaorrebred.
Hjemmebagt wienerkringle.
Sort kaffe.

Inkl. lokaleleje.

Pris pr. person fra 295,-

Dansk buffet

Hjemmelavet karrysild med smilende &g og
hédndpillede rejer.
Smgrstegte rgdspatter med citroen og hjemmergrt
remoulade.

Honsesalat med sprodstegt bacon og agurksalat.
Lun leverpostej med smgrristede svampe og rgdbeder.
Fleskesteg med hjemmelavet rogdkal.
Roastbeef med remoulade, friterede log, friskskrabet
peberrod og surt.

2 slags ost.

Hjemmebagt rugbred, surdejsbrgd og kernemalkssmogr.

Inkl. lokaleleje.

Pris pr. person fra 395,- /
\ /




Mgadepakke

STRANDPAVILLONEN HORNBZAK

Formiddagspause

Surdejsbred og rugbregd.
Paleg, ost og marmelade.

Frokost

2 retters frokostmenu efter kogkkenchefens valg.
3 stk. smgrrebrgd efter aftale og dessert.

Eftermiddagspause

Sméat hjemmebag og saltchokolade

Drikkevarer og frugt

Der er frisk frugt hele dagen.

Drikkevarer afregnes efter forbrug.




Skaldyrsfad

STRANDPAVILLONEN HORNBAK

Anrettes pa store skaldyrsfade

Dansk hummer
Jomfruhummere
Krabbeklgr
Dampede muslinger
Skaldyrstoast
Rosérejer
Franske gsters
Dild og grillede citroner
Ristet surdejsbrod
Aioli og smor

Pris pr. person 795, -




Natmad

STRANDPAVILLONEN HORNBAK

- en gestus gasten vil verdsatte

Gourmet hotdogs
Serveres med hjemmelavet remoulade, chunky
ketchup, brioche buns, syltet og sprodt.

Pris pr. person 145, -

Dansk palaeg
Skinke- og hensesalat med bacon serveret med
surdejsbrod og rugbragd.

Pris pr. person 145, -

Pizza i 2 varianter
Mascarpone, kartoffel, rosmarin og mozzarella.
Tomat, mozzarella og pepperoni.

Pris pr. person 145,-




